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Que ce soit au niveau de la gamme de produits
où l’on retrouve des ingrédients de choix parfois surprenants
tels que le foie gras, la menthe, le basilique et le thé
vert et les variétés de cacao les plus nobles, ou dans le
domaine de la commercialisation et de la distribution, par
la présentation d’idées créatives aux amateurs de bon
goût, tels que les chocolats de la Jeweller’s Collection ou les
tablettes QUIZAS notamment dans la boutique en ligne
www.bechlechocolatier.com Beschle est toujours en

Beschle
La qualité et l’inventivité
La quatrième génération de l’entreprise familiale bâloise est composée de

Dominic Beschle comme CEO et de son frère Pascal comme chef de création.

Elle sait marier la tradition avec un souci d’innovation permanent et un

soupçon d’excentricité.

avance sur son temps. Cet art du chocolat, fruit d’un siècle
de tradition familiale, est à la base du succès de l’entreprise.

Aujourd’hui, le chocolatier Beschle propose une
grande nouveauté: Bonbon au chocolat, un chocolat à boire
dans la plus pure tradition artisanale. Le cacao Criollo
Maracaibo fait de cette boisson un délice. Pour un chocolat
chaud léger, il suffit de diluer un bonbon dans 2 dl de lait
chaud. Ou deux bonbons pour les amateurs de chocolat fort.
A sucrer selon le goût des goumands.

Une attention chocolatée
La haute-horlogerie suisse alimente régulièrement

les curiosités de ses clients ou journalistes.

C’est ainsi que Cecil Purnell a joué la carte «choco-

lat» lors de son lancement à Hong Kong…

Lorsque Steve Lau, l’agent asiatique de la marque
Cecil Purnell orchestre son lancement à Hong Kong, il est
réjoui de recevoir, pour agrémenter les dossiers de presse,
quelques lingots d’or en chocolat, de 300 g, discrètement
griffés aux couleurs de la marque: un bandeau couleur
bordeau, sur lequel le logo a été apposé.

Cecil Purnell appartient à ces marques
horlogères suisses qui, bien que discrètes dans
notre pays, connaissent un essor étonnant sur
des marchés tels que la Russie, les Etats-Unis,
l’Ukraine, le Moyen-Orient et… l’Asie. Ne pro-

Ce jeune cuisinier de profession, qui a repris en
2005 la Boutique du Nougatier à Crans-Montana, connaît en
peu de temps, un avènement fulgurant. De son prédé-ces-
seur, il a hérité d'un secret, le «choconougat®», toujours en
vogue aujourd'hui. Mais pour le reste, David Pasquiet a laissé
s'opérer la magie et l'alchimie d'une rencontre, entre lui et le
chocolat. Inspiré par la matière de ce produit, sa
passion pour la création se décline désormais en d'authen-
tiques collections de pièces limitées, au gré des saisons,
signées d'une empreinte digitale saupoudrée de poudre d'or.

Avec plus de 160 produits en magasin, cet artisan
sans limites, créé l'événement avec ses lignes de «masques»,
ses sapins de rochers, ses escarpins garnis, et plus récem-
ment sa panoplie d'œufs colorés et satinés, sertis tels des
bijoux; sans cesser pour autant de renouveler l'assortiment

L'empreinte
d'une passion...
David, l'Instant Chocolat à Sion et Crans-Montana,

dans la cour des Grands!

David, L'instant Chocolat
Virginie et David Pasquiet, www.instant-chocolat.ch

Crans-Montana
Av. de la Gare 6, 3963 Crans-Montana, tél. 079 375 75 49

Sion (Galeries sédunoises)
Av. de la Gare 17A, 1950 Sion, tél. 027 322 22 00

Fashion Tea Room, Confiserie Stéfan Jacquérioz,
Av. de la Gare 22, 1920 Martigny, tél. 027 723 24 25,
www.jacquerioz.ch

de ses tablettes «Grand Cru», l'éventail insolite de ses éclats
de chocolats et des ses bonbons ganaches recelant les épices
les plus rares et les plus raffinées. A 40 ans, efficacement
assisté par son épouse Virginie, David Pasquiet a trouvé son
style et imposé sa signature. Il fait indéniablement partie
de la nouvelle génération des chocolatiers.

L’œuf dans l’œuf
(collection

de Pâques 2009).
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caresse encore l'espoir de créer... son propre chocolat
«maison». Et il est manifestement permis de rêver dans
ce métier qui autorise tant de libertés!

Humour
et fantaisie

Etablie depuis 16 ans à Martigny, la confiserie
Jacquérioz propose une étonnante palette de créations éla-
borées dans l'amour des produits de qualité. Les masses
«maison», mariées aux ingrédients exotiques ou régionaux,
donnent naissance à des assemblages aussi surprenants que
délectables. Pralinés aux baies de roses ou à la fleur de sel,
truffes au vin et autres plaques de chocolat «Grand Cru»
ont le don de séduire les papilles des amateurs de chocolats
raffinés. Les produits valaisans sont valorisés par le biais
de «Poires Williamine», sans oublier la dernière nouveauté
en date: un caramel à l'abricot trempé dans le plus fin
des chocolats.

Confiseur depuis plus de 30 ans, Stéfan Jacquérioz
est réputé pour sa fantaisie créative. De son atelier, s'échap-
pent une armada de canards, poules, chenilles et autres
lapins qui trahissent l'humour de cet artisan épris de bande
dessinée. A 49 ans, ce pâtissier confiseur glacier, qui a pra-
tiquement réalisé tous ses rêves dans l'univers des douceurs,

Pascal
Beschle,
chef de
création

Cecil Purnell lance à Genève cette semi-pavée
en or rouge, sertie de diamants blancs VVS1
disposés sur le cadran en cercles concentriques.
La marque est la seule à ne produire que des
montres «tourbillon».

duisant annuellement que quelques centaines de garde-
temps précieux, tous équipés d’un mouvement mécanique,
la marque revendique son caractère confidentiel, rare. Elle a
fait du Jura son hub manufacturier, n’hésitant pas à en pro-
mouvoir les savoir-faire exceptionnels. Marcel Lachat, l’un
des trois membres fondateurs, est un Jurassien passé maître
dans l’assemblage et le réglage de mouvements compliqués.

A l’issue d’une rapide recherche, portant sur
l’objet qui impressionnera le plus les médias du cru, le
chocolat l’emporte. Fin 2007, le lancement de la marque
à Hong-Kong contribue à son essor, avec, en ligne de mire,
la Chine et ses potentiels. En présence de Jonathan Purnell
et de Séphane Valsamides, deux autres des trois fondateurs
et propriétaires de Cecil Purnell, les lingots d’or de la «Swiss
Bank Collection» du chocolatier Goldkenn ont eu leur
heure de gloire.

Joël A. Grandjean/TàG Press +41

Une réplique des véritables lingots
de 12,5 kg stockés dans les coffres
de la Banque nationale suisse.
Il contient 30 pralinés et se prête
à la personnalisation.
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